Biff Stroganoff

4 portioner

500 g flankstek, skuren i strimlor
2 msk smor

1 gul 16k, skuren i tunna halvmanar
100 g champinjoner, tunt skivade
2 msk tomatpuré

% tsk senap

5 tsk rokt paprikapulver

1 % dl buljong

2 msk cognac

salt och peppar

2 msk persilja

Smalt smor i en traktérpanna pa medelvarme. Lagg i 16k och fras langsamt tills
|6ken ar ljus och gyllene. Hoj sedan varmen nagot, lagg i champinjonerna och
kottet. Bryn tills kottet fatt en fin farg. Tillsatt tomatpuré, senap, paprika - pulver
och fras en stund till. Krydda med salt och peppar. Spad med buljongen och

lat reducera ndgot. Servera toppad med matlagningsyoghurt, persilja och

saltgurka.



