Vafflor

Racker till ca 12 laggar

4% dl dinkelmjél, siktat

1 % msk strosocker

1 tsk salt

2 tsk bakpulver

2 agg, latt vispade

5 dl karnmjolk

75 g smalt smor, avsvalnat

Blanda alla torra ingredienser i en bunke, tillsatt aggvispet och karnmjélken.
Vispa till en jamn smet. Tillsatt det smalta smdret och vispa ytterligare tills allt
smor ar inarbetat. Lat smeten vila minst 20 minuter eller éver natten. Hetta upp
en vaffellagg. Smorj vid forsta graddningen.



